Pressemitteilung

Auserlesene Weine, ausgesuchte Champagner-Cuvées, ausgezeichnete Spitzenköche 

Suvretta House in St. Moritz zelebriert Gourmet-Freuden

Das renommierte 5-Sterne-Hotel Suvretta House zählt auch kulinarisch zu den führen​den Hotels der Schweiz. Anlässlich des 13. St. Moritz Gourmet Festival dürfen die Gäste dieses Swiss Deluxe Hotels Gefallen an Gaumenfreuden der besonderen Art finden.

„Es gehört zur Gepflogenheit unseres Hauses, dass wir unsere Gäste auch kulinarisch ver​wöhnen wollen“, sagt Direktor Vic Jacob, der mit Chefkoch Bernd Ackermann – so der Gault Millau – einen „der besten Hotelköche der Schweiz“ am Herd weiss. Ein Lob, das dem Küchenchef und seiner Brigade ebenfalls an der letztjährigen Frankfurter Buchmesse zuteil wurde, als er aus den Händen des Präsidenten der Gastronomischen Akademie Deutschlands eine Goldmedaille und Urkunde für den von ihm mitgestalteten Bild- und Textband des Suvretta House „Gastfreundschaft aus Leidenschaft“ entgegen nehmen durfte. 

Mit Spitzenkoch Martin Dalsass 

Gastfreundschaft aus Leidenschaft wird im Suvretta House auch während des 13. St. Moritz Gourmet Festivals vom 30. Januar bis zum 4. Februar 2006 zelebriert. Unter den Grand Chefs, die am Festival ihr Können zeigen, sticht Martin Dalsass vom Ristorante Santabbondio in Sorengo-Lugano durch sein konsequentes Bekenntnis zur "Cucina Sincera", zur ehrlichen Küche, hervor. Der Spitzenkoch pflegt einen italienisch mediterranen Stil, der Leichtigkeit und Einfachheit mit genialer Raffinesse verbindet. Sein Talent, in seinen Kreationen den authentischen Geschmack frischer Zutaten unverfälscht zur Geltung zu bringen, und seine unorthodoxe Art, mit zwölf verschiedenen erlesenen Olivenölen souverän umzugehen, haben ihm einen Michelin-Stern und 18 Gault Millau-Punkte beschert. Die Kreationen von Martin Dalsass werden jeweils am Abend serviert.

Weine und Champagner degustieren

Das Suvretta House bietet anlässlich des St. Moritz Gourmet Festivals auch die passende Entourage für zwei weitere exquisite Gaumenfreuden: „The Great Wine Tasting“ am Donnerstag, 2. Februar lädt zu einer genussvollen Degustation auserlesener Spitzenweine. Und am folgenden Abend geniessen Champagner-Liebhaber im Rahmen der Veranstaltung „Fascination Champagne“ ausgesuchte Cuvées aus dem Hause Perrier-Jouët – begleitet von den kulinarischen Spitzenkreationen von Meisterkoch Martin Dalsass.

Authentische Küche aus Siam 

Auf gastronomische Höhepunkte aus Fernost dürfen sich die Gäste im Rahmen der Suvretta-ConBrio-Celebrations freuen: Vom 28. Februar bis zum 4. März  2006 stehen mit der Thai​länderin Sumalee Boonek und dem Deutschen Uwe Faust zwei Spitzenköche des weltbe​rühmten Hotels The Peninsula Bangkok am Herd des Suvretta House. 

Kontextueller Kasten:

Köstlichkeiten bis auf 2672 Metern über Meer

Das Suvretta House besticht als eines der „Leading Hotels of the World“ nicht nur durch die exquisite Küche Bernd Ackermanns im noblen „Grand Restaurant“ und die modern interpre​tierten Bündner Spezialitäten, die in der Suvretta Stube serviert werden. Dem Fünf-Sterne-Haus sind die drei Bergrestaurants Chasselas (1936 m), Trutz (2211 m) und Chamanna (2672 m) angegliedert. Diese bieten inmitten der märchenhaften, winterlich glitzernden Enga​diner Bergwelt kleine kulinarische Köstlichkeiten, die Wintersportbegeisterte zu schätzen wissen. Am Abend ist das Chasselas mit seiner kunstvoll präsentierten Mischung aus Cuisine du Marché und italienischer Haute Cuisine Geheimtipp für Gourmets. 

Anm. für die Redaktionen:

Den Text und hochauflösliche Fotos zum Suvretta House finden Sie direkt auf unserer Web​site unter www.suvrettahouse.ch/de/presse

St. Moritz, 16. Januar 2006

Für weitere Informationen:

Suvretta House, Myrjam Steiner, Sales & Marketing, CH-7500 St. Moritz,

Telefon +41 (0) 818 36 36 36, Telefax +41 (0) 818 36 37 37

E-Mail: info@suvrettahouse.ch, Internet: www.suvrettahouse.ch

Medienbeauftragter Suvretta House, Ralph Brühwiler, Textautor, CH-9642 Ebnat-Kappel

Telefon +41 (0) 71 222 50 71, Telefax +41 (0) 71 222 50 68

E-Mail: ralph.bruehwiler@textautor.ch
